utter schiidtetn

0@& bmuchgt du: ¢ 200 ml fliissige Sahne
e 1 Glas mit Schraubdeckel (z.B. sauberes Marmeladenglas)
e 1 Sieb
o1 Glas

Q
1. 2

Die Sahne in das Das Gefalk so lange Buttermilch abgiesen  Butter zuriick ins

Gefak geben und schitteln, bis ein Butter- (schmeckt sehr Schraubglas fiillen

gut verschliefsen. klumpen entstanden ist erfrischend!) und kihl stellen —
und sich die Flussigkeit oder gleich genielken!

(Buttermilch) abgesetzt hat.

2 S Guien Appetitl

4

Fir Kriuterbutter:

Einfach klein gehackte Krauter (z. B. Petersilie, Schnittlauch und Basilikum) mit zur Butter geben!




