
Bu�er schü�eln
Das brauchst du:

Einfach klein gehackte Kräuter (z. B. Petersilie, Schnittlauch und Basilikum) mit zur Butter geben!

Buttermilch abgießen
(schmeckt sehr
erfrischend!)

Butter zurück ins
Schraubglas füllen
und kühl stellen – 
oder gleich genießen!

Guten A�etit!

1. 2. 3. 4.

• 200 ml flüssige Sahne
• 1 Glas mit Schraubdeckel (z.B. sauberes Marmeladenglas)
• 1 Sieb
• 1 Glas

Für Kräuterbu�er:

+

Das Gefäß so lange
schütteln, bis ein Butter-
klumpen entstanden ist
und sich die Flüssigkeit 
(Buttermilch) abgesetzt hat.

Die Sahne in das
Gefäß geben und
gut verschließen.


